- Aus Natura Beef
wird Angus—Beef

Selt 20 Jahren: hilt das ‘Murimoos

hochWertlge Flelsch unter dem Label
. «Natura-Beef», welches belsplelswel-
. sé auch bei Coop erhalthch ist.

»Vielzahl-an Auﬂagen erfullen ‘Natiir-
liche Tierhaltung und natiirliche Fiit--
terung sind dabei zwei:der wesentli-
chen Stutzpfeller Das Murlmoos er- -
fullt dlese ~Aufl | " soga;

t1g unter dem Label «Angus -Beef»

“verkaufen. Damit mdochte man s1ch-’ :

klar von der Konkurrenz abheben.
Angus Beef ist. vor allem auch auf

prunghch stammt ‘
jedoch ‘aus:der Reglon Aberdeen: im-
Nordosten Schottlands. Besonders be-
liebt sind  sie aufgrund des sehr zar-.
‘ten; saftigen und ‘aromatischen Flei- .

- sches. Somit wird der Fleischgenuss - -

i Zu eimem ganz: besonderen ‘kulina
‘schen: Erlebni

gus-Fleisch beso ¢

- tigte Fettsiuren wie 1evlebensn0t-
wendigen Omega-3- Fettsauren Auch

~in der Haltung weisen die Rinder eine
Vielzahl an Vorteilen auf Sie best

- chen durch ihre Langlebigkeit, R

- bustheit.und hohe Fruchtbarke

" Dieses Jahr erfreut sich das
-Beef besonders: grosser Be :
- daessich ldeal Zum Grllheren eigr

< und die Grlllsalson dank des schénen '

Wetters berelts 'r frith - eroffnet
wurde . L s idga

Angus Beef eignet srch ’elsplelswelse
ideal zum Grlllleren




